
 POLITEKNIK PARIWISATA BATAM 

Penggunaan Mesin Pengiris (Slicer) 

Kode : S-01-09-031 
Tanggal : 16 juni 2020 
Revisi :  
Halaman : 2 halaman 

 

 
 

1 Tujuan 

Standar operasional prosedur ini bertujuan untuk : 
1. Memberikan penjelasan tentang tata cara penggunaan mesin pengiris (slicer) di 

lingkungan Program Studi Manajemen Kuliner; 
2. Memastikan proses penggunaan mesin pengiris (slicer) telah sesuai dengan standar yang 

telah ditetapkan di lingkungan Program Studi Manajemen Kuliner; 
3. Sebagai pedoman unit kerja dalam penggunaan mesin pengiris (slicer) di lingkungan 

Program Studi Manajemen Kuliner. 

2 Ruang Lingkup 

1. Prosedur ini mencakup tentang tata cara atau prosedur yang baik dan tepat dalam 
penggunaan mesin pengiris (slicer) di lingkungan Program Studi Manajemen Kuliner 
untuk menghindari kecelakaan kerja. 

3 Definisi 

1. Penggunaan merupakan suatu proses, suatu cara atau perbuatan dalam menggunakan 
sesuatu; 

2. Mesin pengiris adalah sebuah alat atau sebuah mesin yang memiliki pisau dengan sisi 
tajam atau memotong sesuatu. 

4  Pihak yang Terkait 

1. Dosen Program Studi Manajemen Kuliner; 
2. Mahasiswa Program Studi Manajemen Kuliner. 

5 Prosedur 

1. Pastikan mesin dalam keadaan tidak menyala sebelum memulai pengirisan; 
2. Pastikan ukuran pengirisan berada di angka nol sebelum memulai pengirisan; 
3. Tempatkan bahan makanan yang akan diiris pada tempat khusus peletakan bahan yang 

terdapat pada alat pengiris, lalu tempelkan pada pegangan khusus; 
4. Nyalakan mesin dan sesuaikan ukuran ketipisan yang dipilih; 
5. Iris bahan makanan hingga jumlah yang diinginkan dengan pegangan khusus dengan 

gerakan mendorong dan menarik maju mundur produk untuk mengiris; 
6. Setelah proses pengirisan telah selesai matikan mesin; 
7. Bersihkan sesegera mungkin alat pengirisan dari sisa-sisa irisan bahan makanan, 

semprotkan larutan sanitasi, keringkan dengan lap kering lalu kembalikan ukuran 
pengirisan ke angka nol. 
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6 Bagan Alur Prosedur 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Pastikan mesin dalam keadaan 
tidak menyala sebelum mulai 

pengirisan 

Bersihkan alat dari sisa-sia 
bahan lalu semprotkan larutan 

sanitasi dan keringkan 

Setelah proses pengirisan selesai 
matikan mesin pengiris 

Iris bahan dengan gerakan 
mending dan menarik atau maju 

mundur untuk mengiris 

Nyalakan mesin dan sesuaikan 
ukuran pengirisan yang 

diinginkan 

Letakkan bahan makanan di 
tempat khusus peletakan bahan 
dan tempelkan pada pegangan 

khusus 

Pastikan ukuran pengirisan 
berada di angka nol sebelum 

mulai pengirisan 


